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Załącznik nr 1
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

	Lp.
	Nazwa Przedmiotu
	Opis Przedmiotu Zamówienia
	Ilość szt.

	1
	2
	3
	4

	1.
	Ekspres do kawy ciśnieniowy
	Zastosowanie: 
Parzenie napojów gorących kawa (różne rodzaje), herbata.
Cechy 
Pojemnik na wodę 1,9L
Ciśnienie pompy 15 bar
Zbiornik na kawę 290g
Zbiornik na kawę zużytą
Pobór mocy 1850 W

Wbudowany pojemnik na mleko

Automatyczne przygotowywanie: Cappuccino, Espresso, Latte Macchiato

Regulacja mocy kawy

Regulacja ilości zaparzanej kawy

Wbudowany młynek na kawę

Sterowany elektronicznie

Automatyczny program czyszczenia i odkamieniania

Ceramiczny młynek

Parzenie wstępne

Regulacja stopnia zmielenia kawy

Szybka para

Wyjmowany pojemnik na kawę
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 24 miesiące
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	2.
	Podgrzewacz do potraw i talerzy
	Zastosowanie: 
Profesjonalne urządzenie do podgrzewania talerzy, doskonały aby zachować najwyższą jakość serwowanych potraw.

Cechy 
Ogrzewanie statyczne 

ogrzewanie ciepłym powietrzem
niskie zużycie energii

regulacja temperatury 20-900C

możliwość ogrzewania talerzy kwadratowych i okrągłych

maksymalna średnica talerzy: 350mm

wymiary wewnętrzne półki: 36 x 35 cm

idealne pod stół wydawczy lub do zawieszenia na ścianę
pojemność (szt.) – 30 talerzy

zasilanie el. (V/Hz) – 230V/50Hz

moc (kW) – 0,4
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 2 lata
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	3.
	Termos z pompką
	Zastosowanie: 
Termos przeznaczony do gorących lub zimnych napojów

Cechy 
Pokrywa i uchwyt wykonane z polipropylenu. Pojemnik termosu w całości wykonany ze stali nierdzewnej.  Zastąpienie wkładu szklanego wkładem stalowym, termos jest bardziej odporny na uszkodzenia i efektywniej podtrzymuje temperaturę. Pompka umożliwiająca dozowanie płynu, łatwa w użyciu. Pojemność 2,5l, łatwy do utrzymania w czystości.
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 24 miesiące.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	6

	4.
	Blender elektryczny
	Zastosowanie: 
Rozdrabnianie produktów, przygotowywanie do dalszej obróbki
Cechy:

Moc / napięcie: 160 W, 230 V ~, 50 Hz

2 stopnie prędkości: 11 000/15 000 obr./min

Z miękkimi przełącznikami membranowymi

Kabel spiralny, długość: 60 cm, rozciągany do 150 cm

Maksymalny ciągły czas pracy: 5 min

Głębokość zanurzenia: ok. 23 cm

Z wtykami centrującymi, umożliwiającymi dokładne nakładanie akcesoriów

Akcesoria: nóż wielofunkcyjny, tarcza ubijająca 

Rozdrabniacz, pojemnik 0,5 l, uchwyt ścienny

Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 24 miesiące
Dostawa wliczona w cenę produktu
	3

	5.
	Czajnik bezprzewodowy
	Zastosowanie 

Szybkie gotowanie wody.
Cechy 
Pojemność: 1.7 l 

Moc: 2000-2400 W 

Podstawa obrotowa 360º z centralnym podłączeniem urządzenia 

Płyta grzejna ze stali szlachetnej wbudowana w dno czajnika 

Filtr antywapniowy ze stali szlachetnej 

Wskaźnik poziomu wody: zewnętrzny, dwustronny 

Włącznik/wyłącznik zintegrowany w uchwycie 

Przycisk otwierający pokrywę 

Automatyczne wyłączanie po zagotowaniu 

Automatyczne wyłączanie po otwarciu pokrywy 

Ochrona przed przegrzaniem 

Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 24 miesiące
Dostawa wliczona w cenę produktu
	3

	6.
	Bender specjalistyczny
	Zastosowanie: 
Sporządzania mrożonych drinków, cocktaili, capuuuccino, frappes, napoje mrożone, margarita.

Cechy 
Pojemnik z poliwęglanu 1,9 l ze skala na bocznej ścianie

Dwa ostrza tnąco-miażdżące wykonane z tytanu (praktycznie niezniszczalne) z dożywotnią gwarancją na ścieranie i tępienie

Sprzęgło ze stali o podwyższonej twardości

Włącznik pracy ciągłej i pulsacyjnej

Dwie prędkości obrotowe z możliwością pulsacyjną pozwalającą na precyzję w mieszaniu

Program do blendowania większych ilości lodu – w połowie cyklu blender z niskich obrotów przechodzi na wysokie

Elektroniczna kontrola obrotów zapewniająca zawsze taka sama moc bez względu na obciążenie

Czujnik sygnalizujący brak pojemnika wraz z blokada sprzęgła

Czujnik przegrzania i specjalny program chłodzący

Interfejs oparty na dotyku
Winylowa pokrywa pojemnika z korkiem do uzupełnien spełniającym tez funkcję miarki barmańskiej

Wydajność przy blendowaniu napojów z lodem: 50-74 drinków (bez ograniczeń przy pracy bez użycia lodu)

Prędkość obrotów: 21000/min.

Moc: 3 kW

Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 2 lata. 
Dostawa wliczona w cenę produktu
	3

	7.
	Sokowirówka 
	Zastosowanie: 
Sporządzanie soków i owoców warzywnych i owocowych.
Cechy 
2 prędkości minimum 12000/16000obr/min
Łatwa w czyszczeniu

Duży otwór wsadowy

Misa ze stali nierdzewnej

Obudowa ze szczotkowanej stali nierdzewnej i poliwęglanu

Wydajność 2l/min

Moc elektryczna 1,0 kW
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 24 miesiące.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	4

	8.
	Kuchenka mikrofalowa
	Zastosowanie: 
Urządzenie do rozmrażania i ogrzewania produktów.
Cechy 
Tworzywo – stal szlachetna

Sterowanie elektryczne

Pojemność min 25 l.

Moc mikrofali: 900W

Moc grilla: 1200W

Wyświetlacz, zegar, wskaźnik czasu pracy

Oświetlenie wewnętrzne, talerz obrotowy, 

Ilość programów min 8 (rozmrażanie, grill, termoobieg)

Łatwa do utrzymania w czystości
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 24 miesiące.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	4

	9.
	Wyciskarka do cytrusów
	Zastosowanie: 
Wyciskanie soku z owoców cytrusowych.

Cechy 
Obudowa wykonana z materiału odpornego na rdzę.

Pojemnik na sok ze stali nierdzewnej.

W zestawie 3 końcówki do wyciskania małych i dużych cytrusów

Sito wykonane z tworzywa

Prędkość 1500obr/min

Sterowanie ręczne za pomocą przycisku

Osłona antyrozpryskowa

Moc całkowita 0,18 kW

Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 24 miesiące
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	10.
	Mikser 
	Zastosowanie: 
Mieszanie, łączenie różnych składników, ubijanie śmietany, kremów.

Cechy 
Moc 700W

Stalowa misa o pojemności min 4litrów, akcesoria, szpatułka.

12 prędkości, regulacja prędkości skokowa.
Łatwość utrzymania w czystości wyjmowana misa możliwość mycia końcówek w zmywarce.
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	3

	11.
	Dyspenser do mleka
	Zastosowanie: 
Dozowanie i utrzymywanie mleka w odpowiedniej temperaturze.

Cechy 
Pojemność: 10,5 l,
Wykonany z wysokopolerownej stali nierdzewnej,
Wewnątrz tuba na lód do schładzania mleka,
Stabilna podstawa ze zdejmowana tacka ociekową,,

Wyjmowany pojemnik z niekapiącym kranikiem.
Gwarancja

Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	12.
	Dyspenser do soku
	Zastosowanie: 
Dozowanie i utrzymywanie soków w odpowiedniej temperaturze.

Cechy 
Obudowa wykonana z wysokopolerowanej stali nierdzewnej, - niekapiący kranik, - łatwy do czyszczenia ze zdejmowaną kratką ściekową, - posiadający specjalną rurę umieszczoną w środku dozownika przeznaczoną na lód schładzający napój
Pojemność 8 l

Gwarancja

Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	13.
	Syfon do bitej śmietany
	Zastosowanie: 
Stosowany do przygotowywania sosów, bitej śmietany, kremów.
Cechy
Wykonany ze stali nierdzewnej

Pojemność 1 litr

W zestawie 2 końcówki i szczoteczka.

Możliwość mycia w zmywarce 
Możliwość przygotowania gorących kremów i sosów

Do użytku z nabojami do syfonów do bitej śmietany (N2O)
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	4

	14.
	Pokrywa metalowa do potraw
	Zastosowanie: 
Przykrywanie i utrzymywanie temperatury potraw.

Cechy 
Wykonana ze stali szlachetnej.

Dekoracyjna rączka.

Średnica pokrywy 240-250 mm.

Dostawa wliczona w cenę produktu
	6

	15.
	Podgrzewacz prostokątny na pastę
	Zastosowanie: 
Wydawanie i utrzymywanie temperatury potraw gorących.
Cechy 
Ogrzewany pasta lub grzałką elektryczna z płynną regulacja temperatury,

Specjalnie wyprofilowana pokrywa odprowadzająca skropliny do pojemnika bemarowego – woda pozostaje w pojemniku bemarowym, a nie na potrawie czy stole

Pokrywa z systemem hamującym

Nie nagrzewający się uchwyt pokrywy

Wysokopolerowana stal nierdzewna 18/10

Pojemność 9 l

Gwarancja

Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	16.
	Podgrzewacz okrągły na pastę
	Zastosowanie: 
Wydawanie i utrzymywanie temperatury potraw gorących.
Cechy 
Stal chromowo-niklowa, 
Średnica 30,5 cm 
W zestawie pojemnik na potrawy, 
Pokrywa, wkład wodny i

Pojemnik na pastę 

Gwarancja

Minimalny okres gwarancji 2 lata

Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	17.
	Podgrzewacz do zupy okrągły
	Zastosowanie: 
Wydawanie i utrzymywanie temperatury potrawy.

Cechy 
Wykonany ze stali chromowanej.

Pojemność 10 litrów

W zestawie pojemnik na pastę, pojemnik na zupę.

Pokrywa w wcięciem na chochlę.

Gwarancja 
Minimalny okres gwarancji 2 lata
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	18.
	Dyspenser do mesli 2 grupowy
	Zastosowanie: 
Pozwala przechowywać i dozować płatki śniadaniowe i musli.

Cechy 
Wykonany z najwyższej jakości stali nierdzewnej oraz tworzywa sztucznego.

Podstawa ciężka i stabilna. 

Podwójny pojemnik na płatki z dozownikiem. 
Pojemność 3,5 litra x 2

Możliwość montażu na ścianie
Szczelne zamknięcie zapewnia świeżość przechowywanych produktów

Łatwy do utrzymania w czystości.

Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	19.
	Dyspenser do soku 8-litrowy
	Zastosowanie: 
Dozowanie i utrzymywanie soków w odpowiedniej temperaturze.

Cechy 
Obudowa wykonana z wysokopolerowanej stali nierdzewnej, - niekapiący kranik, - łatwy do czyszczenia ze zdejmowaną kratką ściekową, - posiadający specjalną rurę umieszczoną w środku dozownika przeznaczoną na lód schładzający napój. Pojemność 8 litrów.

Gwarancja

Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	20.
	Patery do owoców 3 stopniowe
	Zastosowanie: 
Wyposażenie niezbędne przy eksponowaniu owców.

Cechy 
Wysokość min. 30 cm

3 stopniowa z rączką

Talerze płaskie lub z rantem.
Średnica talerzy 505mm, 405mm, 305mm.

Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	21.
	Patery do słodyczy 3 stopniowe
	Zastosowanie: 
Wyposażenie niezbędne przy eksponowaniu słodyczy (ciast, cukierków).
Cechy 
Wysokość min. 30 cm

3 stopniowa 
Talerze płaskie lub z rantem.

Wykonana ze stali nierdzewnej

Średnica talerzy 300mm, 260mm, 215mm.

Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	22.
	Warnik elektryczny
	Zastosowanie: 
Szybkie gotowanie wody i utrzymywania jej w stałej temperaturze.
Cechy 
Pokrywa oraz obudowa ze stali szlachetnej

Cokół z tworzywa sztucznego

Zbudowane grzałki 

Regulacja temperatur od 30 do 100

Pojemność 10litrów

Niekapiący kranik

Moc 2,5kW

Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 12 miesięcy.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	23.
	Tace antypoślizgowe prostokątne
	Zastosowanie: 
Obsługa konsumenta i przenoszenie potraw.
Cechy 
Wykonana z czterech warstw włókna szklanego połączonego żywicą poliestrową.

W krawędzi tacy wtopiony pręt aluminiowy.

Warstwa antypoślizgowa wykonana z gumy.

Nie wchłania wilgoci.

Zakres temperatur stosowania -10 do +100.

Możliwość mycia w zmywarkach.

Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 5 lat.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	6

	24.
	Sztućce - zestaw
	Zastosowanie: 
Obsługa konsumenta i serwowanie potraw.

Cechy 
Sztućce wykonane ze stali nierdzewnej z dekoracją. 84 elementowy zestaw w skład zestawu wchodzą: 12 łyżek stołowych, 12 widelców stołowych,12 noży stołowych, 12 łyżeczek do herbaty, 12 łyżeczek do kawy,12 widelczyków do ciasta, 2 łyżki do podawania mięs, 2 widelce do mięs, 1 łyżka wazowa, 1 szczypce do cukru, 1 łyżeczka do cukru, 1 łyżka do sałatek, 1 widelec do sałatek, 1 łopatka do ciasta, 1 łyżka do śmietanki, 1 łyżka do sosów.
Możliwość mycia w zmywarce.
Gwarancja
Dostawa wliczona w cenę produktu
	3

	25.
	Bielizna stołowa -komplet
	Zastosowanie: 
Nakrywanie stołów do różnego rodzaju przyjęć.

Cechy 
Zestaw w jednym kolorze (różne odcienie) krem, śliwka, zieleń.

Materiał plamoodporny, łatwy do prania i prasowania.

Obrus i nakładka wzór lekko mieniący, serwety bankietowe jednolite (6szt).

Molton: nie wymagający obrębiania, możliwość przystosowania do różnych stołów, możliwość prania.

Dostawa wliczona w cenę produktu
	6

	26.
	Zmywarka uniwersalna
	Zastosowanie: 
Do mycia talerzy, sztućców i szkła
Cechy 

Napięcie - U: 230 V
Moc elektryczna: 3.65 kW
Długość cyklu pracy: 120 sek.
Materiał wykonania: stal nierdzewna
kosze : do talerzy, uniwersalny i na sztućce w standardzie
zużycie wody : 2,5 l/cykl
2 pary ramion myjąco - płuczących
Gwarancja

Minimalny okres gwarancji 3 lata
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	27.
	Piec konwekcyjno- parowy
	Zastosowanie: 
Sporządzanie potraw przy wykorzystaniu różnych funkcji obróbki cieplnej  pieczenia, smażenia, gotowania, duszenia, opiekania, grillowania…

Cechy 
- szybki czas nagrzewania

- większy wentylator dla zapewnienia szybszej obróbki produktów

- cyfrowy dotykowy panel sterowania ChefTouch z możliwością zapamiętania 99 programów

- pojemność: 7 GN 1/1

- odległość między półkami 67 mm

- regulacja mocy grzałek

- sonda jednopunktowa

- oświetlenie LED

- zasilanie: 400V

-moc elektryczna 8,2 kW
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 5 lat

Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	28.
	Szafa chłodnicza
	Zastosowanie: 
Chłodzenie i przechowywanie różnych produktów spożywczych.

Cechy 

Obudowa: metalowa (nierdzewna)

Wnętrze: tworzywo
Drzwi: przeszklone
Pojemność: 365/346 L
Zużycie energii: 2,0 kWh/24h
Chłodzenie: dynamiczne 
Rozmrażanie: automatyczne
Zakres temperatur: +0°C do +15°C
Wskaźnik temperatury: zewnętrzny cyfrowy
Sterowanie: mechaniczne
Nośność półek: do 50 kg
Zamek w standardzie
Czynnik chłodniczy: R600
Klasa klimatyczna: SN-ST
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	29.
	Mikser uniwersalny
	Zastosowanie: 
Wielofunkcyjne urządzenie do mieszania, ubijania i wyrabiania ciasta.

Cechy 
Zasilania 230V, moc 0,3 kW

Płynna regulacja obrotów 58-220 (10 stopni)

Wyposażony w przystawki umożliwiające tarcie, mielenie, wałkowanie i przecieranie różnych produktów.

Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 3 lata
Dostawa wliczona w cenę produktu
	3

	30.
	Schładzarka szokowa
	Zastosowanie: 
Urządzenie służące do szybkiego schładzania lub zamrażania gotowych potraw.

Cechy 
- wykonane ze stali nierdzewnej 

- ściany oraz drzwi z izolacją poliuretanową wtryskiwaną pod wysokim ciśnieniem o grubości 60mm
- stelaż na tace gastronomiczne GN 1/1 i piekarnicze 600x400 mm
- sonda rdzeniowa
- cykl schładzania - 90 min. od +90ºC do + 3ºC - wydajność cyklu 10 kg
- cykl zmrażania - 240 min. od 90ºC do - 18ºC - wydajność cyklu 7 kg
- automatyczne odparowanie wody podczas rozmrażania 
- wentylacja pośrednia 
- wbudowany zespół kondensacji
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	31.
	Szafa bankietowa grzejna
	Zastosowanie: 
Przechowywanie i transport potraw ciepłych.
Cechy 

- wykonana ze stali nierdzewnej
-  wnętrze przygotowane do umieszczania w nim rusztów 2/1 GN na 11 poziomach w każdej komorze
- moc: 2350 W
- zasilanie: 230 V / 50 Hz
- zakres reg. temp.: 30 - 90 [°C]
- wymiary: 795 mm x 900 mm x 1810 mm
- szerokość: 795 mm
- głębokosć: 900 mm
- wysokość: 1810 mm 
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	1

	32.
	Silikonowa mata stolnica
	Zastosowanie: 
Sporządzanie oraz wypiek ciast.

Cechy 
Posiada podwójną funkcję: może służyć jako stolnica do wyrabiania ciasta oraz jako mata do pieczenia.  Wykonana z silikonu platinum. Odporna na wysokie temperatury i łatwa do utrzymania w czystości
Wymiary:
Długość 62 cm
Szerokość 42 cm
Dostawa wliczona w cenę produktu
	10

	33.
	Pistolet do sosów i kremów 1,5l
	Zastosowanie: 
Dozowanie sosów i kremów w produkcji potraw.

Cechy 
Wykonany ze stali nierdzewnej

Ergonomiczny uchwyt wykonany z antypoślizgowego tworzywa. 

Zawór zamykający, stojak umożliwiający odstawienie pistoletu z sosem.

Pojemność 1,5 litra.

Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 24 miesiące.
Dostawa wliczona w cenę produktu

	2

	34.
	Elektryczny piec konwekcyjno- parowy
	Zastosowanie: 
Sporządzanie potraw przy wykorzystaniu różnych funkcji obróbki cieplnej  pieczenia, smażenia, gotowania, duszenia, opiekania, grillowania…

Cechy 
- wykonany ze stali nierdzewnej
- sterowanie manualne
- bezpośrednie wytwarzanie pary- podwójne drzwi
- wiatrak z auto rewersem
- pięciopunktowa regulacja zaparowania komory

- komora z oświetleniem

- demontowane prowadnice
- odstępy między prowadnicami 80 mm
- timer 0-120 minut 

- termostat: +100 do + 2750C
- moc 3,2kW / 203V
Gwarancja
 Minimalny okres gwarancji 5 lat
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	35.
	Szafa magazynowa z drzwiami suwanymi
	Zastosowanie: 
Przechowywanie różnych produktów.

Cechy 
Wykonany ze stali nierdzewnej.

Konstrukcja sprawna

Przesuwane drzwi

Przesuwne półki (4) 

Maksymalne obciążenie na półkę 70kg.

Wymiary 1200-700- 1800
 Łatwa do utrzymania w czystości
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu

	3

	36.
	Stół produkcyjny z szafką
	Zastosowanie: 
Sporządzanie potraw, przechowywanie produktów (szafka). 

Cechy 
Wykonane ze stali nierdzewnej,.

Szafka z z drzwiami skrzydłowymi.

Wymiary 1200/600/850

 Łatwy do utrzymania w czystości
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	9

	37.
	Kosz na odpady
	Zastosowanie: 
Zbieranie i przechowywanie odpadów z procesu produkcyjnego.

Cechy 
Wykonany ze stali nierdzewnej

Wyposażony w 4 kółka

Pokrywa z uchwytem 

Wysokość 61 cm, szerokość 43,5 cm

Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 2 lata
Dostawa wliczona w cenę produktu
	9

	38.
	Krajalnica prosta
	Zastosowanie: 
Rozdrabnianie surowców (wędliny, serów, chleba)

Cechy 
Wykonana z materiałów nierdzewnych( do kontaktu z żywnością)

Noże ze stali chromowo-węglowej

Pochylone ostrze o średnicy 250mm

Idealne pochylenie stołu podawczego do noża 450

Wymiary stołu 220 x 200mm

Grubość krojonego plastra 0 – 16 mm

Wbudowana ostrzałka

Niezawodna przekładnia ślimakowa

Prosta obsługa, łatwa do utrzymania w czystości.

Łatwy demontaż w celu mycia i konserwacji.
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	3

	39.
	Grill lawowy
	Zastosowanie: 
Przygotowywanie potraw z grilla.
Cechy 
Obudowa ze stali nierdzewnej, ruszt łatwy do utrzymania w czystości, 

Ryfowane płyty żeliwne
Regulowany poziom rusztu

Płynna regulacja temperatury 50-300 oC

Wanienka na tłuszcz i pozostałości procesu grillowania.

Gwarancja 

Minimalny okres gwarancji 2 lata.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	1

	40. 
	Ubranie robocze kelner - komplet
	Zastosowanie: 
Ubranie robocze kelnera.

Cechy 
Komplet składający się z białej koszuli spodnie/spódnica kamizelka czarna, mucha, rękawiczki.

Materiał przewiewny, łatwy do prania i prasowania.

Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 12 miesięcy.
Dostawa wliczona w cenę produktu
	30

	41.
	Ubranie robocze kucharz-komplet
	Zastosowanie: 
Odzież ochronna w pracy kucharza.

Cechy 
Komplet składający się z bluzy dwurzędowej, spodni, zapaski, nakrycia głowy (czapka budyniówka niska).

Materiał na bluzę i czapkę spodnie przewiewny, łatwy do prania i prasowania.

Materiał na zapaskę wodoodporny łatwy do prania i prasowania.

Guziki w bluzie dwurzędowe, zapaska wiązana z przodu z kieszenią.

Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 12 miesięcy.

Dostawa wliczona w cenę produktu
	30

	42.
	Zestaw sztućców do serwowania 
	Zastosowanie: 

Obsługa konsumenta i serwowanie potraw.
Cechy 

Sztućce wykonane ze stali nierdzewnej z dekoracją. 72 elementowy zestaw w skład zestawu wchodzą: 12 x nóż obiadowy, 12 x widelec obiadowy, 12 x łyżka obiadowa, 12 x widelczyk deserowy, 12 x łyżeczka deserowa, 1 x łyżka wazowa, 1 x łyżka do sosów, 2 x łyżka do ziemniaków, 2 x łyżka do surówek, 1 x łopatka do tortu, 1 x szczypce do cukru, 1 x łyżeczka do cukru, 1 x łyżeczka do lodów, 2 x widelec do wędlin
Możliwość mycia w zmywarce
Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 12 miesięcy.

Dostawa wliczona w cenę produktu
	3

	43.
	Wózek do flambirowania 
	Zastosowanie: 
Mobilne rozwiązanie przy organizowaniu cateringu, bufetów lub przyrządzaniu potraw bezpośrednio przed klientem.

Cechy 

Wózek do flambirowania z kuchenką dwupalnikową

Model standardowy wykonany z płyty laminowanej

Wysuwana szuflada na sztućce

Szafka na butlę gazową

Kuchenka gazowa ze stali nierdzewnej z zabezpieczeniem termoparą

Składana boczna półka z płyty

Chromowana półka na butelki

Obrotowe kółka o śr. min. 125 mm, w tym dwa z hamulcami

Max. wymiary zewnętrzne:  

50 cm szer., 80 cm wys., dł. 98 cm (złożona półka), 122 cm półka rozłożona.

 Gwarancja
Minimalny okres gwarancji 12 miesięcy.

Dostawa wliczona w cenę produktu
	1

	44.
	Witryna chłodnicza 
	Zastosowanie: 
Witryna ekspozycyjna chłodnicza przeszklona  z 4 stron. 
Cechy 

Witrynka ma wymuszony obieg powietrza. 
Oświetlenie LED umożliwia ładniejszą ekspozycję produktów. 
W komplecie 2 regulowane półki oraz pojemnik na skropliny.
Wymiary: 70.2x56.8x68.6 cm

Zasilanie: 230 V

Moc: 0.16 kW

Pojemność: 120 l

Zakres temperatury: 0 do +12 ºC

Układ chłodzenia: dynamiczny

Oświetlenie: tak

Kontrola wilgotności: nie

Gwarancja 

Minimalny okres gwarancji 12 miesięcy.

Dostawa wliczona w cenę produktu

	1

	45.
	Zamrażarka szufladowa klasy A++ typu Bosch lub równoważna
	Zastosowanie: zamrażanie żywności
Cechy : 

Wysokość min.-160 cm

Pojemność netto min. 286 l

Klasa energetyczna A++

Alarm otwieranych drzwi
System No-Frost

Funkcja szybkiego zamrażania
Zdolność utrzymania temperatury 25 h

Gwarancja min. 12miesięcy
Dostawa wliczona w cenę produktu
	1

	46.
	Podgrzewacz do talerzy
	Zastosowanie: służy do podgrzewania talerzy i innych elementów zastawy stołowej
Cechy : 

- niskie zużycie energii,

- wykonany ze stali nierdzewnej

- przystosowany do talerzy o maksymalnej średnicy 35 cm

- wymiary półki wewnątrz podgrzewacza 76x35 cm

- zasilanie 230V

- moc 1,5 kW
Gwarancja min. 12miesięcy
Dostawa wliczona w cenę produktu
	1

	47.
	Frytkownica
	Zastosowanie: urządzenie służące do smażenia potraw  w gorącym oleju (fryturze)
Cechy 
- wykonana ze stali szlachetnej

- termoizolacyjna obudowa

- możliwość mycia w zmywarce

- sterowanie elektronicznie

- system chłodnej cechy

- wyjmowana misa ze stali nierdzewnej

- pojemność koszyka 1,3 kg

- pojemność misy na olej 3,5 l

Gwarancja min. 12miesięcy
Dostawa wliczona w cenę produktu
	1

	48.
	Zestaw garnków nierdzewnych
	Zastosowanie: serwowanie i otrzymywanie potraw
Cechy 
Zestaw składa się z 10 garnków z pokrywką 

W skład zestawu wchodzi:
1 Patelnia głęboka o pojemności 4,1l i średnicy 28cm

1 Garnek/Brytfanna o pojemności 5,9l i średnicy 28cm

1 Rondel bez pokrywy o pojemności 1,3l i średnicy 16cm

1 Garnek do warzyw o pojemności 8,5l i średnicy 24cm

1 Garnek wysoki o pojemności 6,2l i średnicy 24cm

1 Garnek wysoki o pojemności 4,7l i średnicy 22cm

1 Garnek wysoki o pojemności 2,7l i średnicy 18cm

1 Garnek wysoki o pojemności 2,7l i średnicy 18cm

1 Garnek niski o pojemności 1,8l i średnicy 18cm

1 Garnek niski z pokrywą o pojemności 1,3l i średnicy 16cm

8 szklanych pokrywek ze stalowym rantem

Naczynia bez niklu

Można używać we wszystkich rodzajach kuchenek, szczególnie indukcyjnych
Gwarancja min. 12miesięcy
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2

	49.
	Zastawa stołowa - zestaw
	Zastosowanie: serwis obiadowy i kawowy 
Cechy 

- zestaw wykonany z porcelany gat. 1

- 134 części

- nadaje się do zmywarki i mikrofalówki
Gwarancja min. 12miesięcy
Dostawa wliczona w cenę produktu
	2
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